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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Opbevaringstemperatur i kølemøbel,
adskillelse af fødevarer, opbevaring af buffet, herunder tag ting
samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. Mundtlige procedurer
for modtagelse af fødevarer fra anden godkendt virksomhed.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Visuel rengøringskontrol af redkaber, inventar
og gulv i køkken samt rengøring af gæstetoiletter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens termometer. Vejledt om at hul
under vask i køkken proppes til.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation på temperaturkontrol i
kølemøbel samt opvaskemskinens skyllevandstemperatur fra
august 2013 til d.d. set skriftlig procedure og dokumentation
på håndtering af skadedyr.
Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter
kan findes på:
www.fvst.dk/Selvbetjening/Blanketter/Sider/Egenkontrol-
Risikoanalyse-.aspx.
Vejledt om blanketvalg, blanket nr. 1, 2, 3, 4 og 5 er
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gennemgået som eksempel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har faguddannet personale
ansat.


