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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time 30 min.

I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet, optagelse i Næringsbasen og
registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Der er ingen fødevarer på
tilsynet. Ok Drøftet virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med selskaber. Ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret lokaler og inventar uden
anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret lokaler og inventar. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens
egenkontrolprogram og risikoanalyse. Ok Drøftet, hvilke risici
der er relevante, når størstedelen af maden fremstilles i andet
produktionskøkken. Ok
Godkendelser m.v.: Virksomheden er nyligt blevet overtaget, og
der overvejes nogle ændringer til køkkenet. Alle
betydningsfulde ændringer skal anmeldes til fødevarestyrelsen.
Ok


