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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer i hele virksomheden, herunder såvel område bag
disk, på lagre og i butik, herunder både køle og
varmholdelsestemperaturer. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret hele virksomheden, herunder
køleopbevaringsfaciliteter, Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret hele virksomheden, Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol, herunder opbevaring, også ved
varmholdelse. Ok. Frostopbevaring vurderes ikke som kritisk
kontrolpunkt, hvorfor den ikke behøves dokumenteres.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ok.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, som behandler
fødevarer, har gennemført uddannelsen i fødevarehygiejne.
Konstateret en ansat ved tilsynet var uden. Vejledt generelt om
at der er 2 måneders frist fra ansættelse til gennemførelse af
uddannelsen.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed, herunder
intern mærkning ved flytning fra original emballage til anden
emballage ved frostopbevaring, Ok. Herunder vejledt konkret
om mærkning af den nye emballage af hensyn til sporbarhed.


