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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet, optagelse i Næringsbasen og
registrering fx ved import og samhandel samt væsentligt
ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse af fødevare på køl samt
håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken, opvaskeafdeling, 2 lager lokaler og
salgsområde med inventar. Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken, opvaskeafdeling, 2 lager lokaler og
salgsområde med inventar. Ingen anmærkninger. Konkret
vejledt om vedligeholdelse af lofter i 2 lagerlokaler så lofter
fremstår glat og vaskebart. Virksomheden oplyser at køkken og
lagerlokaler males inden 2015 samt at huller/løst puds dækkes.
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OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, nedkøling og opvarmning fra 1. august og til dags dato 2014.
Stikprøvevis Kontrolleret virksomheden egenkontrolprogram og risikoanalyse (anticimex)uden anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at 1 personer, som behandler fødevarer, har gennemført uddannelsen i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret herunder dokumentation for overført historik. Ingen
anmærkninger.


