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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køle- og
frostmøbler samt faciliteter for hygiejnisk vask og aftørring af
hænder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Køkken, depotlokale og bespisningsområde. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken og depotlokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for kontrol ved
varemodtagelse, for temperaturkontrol af køle- og frostmøbler
samt for opvarmning af færdigretter fra sidste kontrolbesøg og
til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af skinkesalat og leverpostej i anbrud,
ingen anmærkninger.
Ydet konkret vejledning om, at virksomheden skal have et
opslag om/skilte med, at information om indhold af allergene
ingredienser i de serverede fødevarer, kan fås ved henvendelse
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