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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret temperatur i kølefaciliteter,
adskillelse mellem fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk vask
af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Produktionskøkken og opvaskeafdeling herunder inventar og
redskaber. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken og opvaskeafdeling herunder
inventar og redskaber. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set egenkontrolprogram,
udpegning af CCP'er, kritiske grænser og frekvens for kontrol og
frekvens for dokumentation af kontrol samt kontrolleret
virksomhedens risikovurdering. Virksomheden fremviste
dokumentation for temperaturkontrol ved varemodtagelse,
opbevarings temperatur og opvarmning for periode januar
2015 frem til d.d. uden anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret dokumentation for
allergene oplysninger som personalet oplyser på forespørgsel,
Ingen anmærkninger. Skilte med allergene oplysninger sidder
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