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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i køleskabe og frysere,
ok. Kontrolleret korrekt opbevaring og adskillelse af fødevarer
på lager og i køle/fryseanordninger, ok. Kontrolleret faciliteter
til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken, kiosk og
lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende
opbevaringstemperaturer, varemodtagelse og tilstrækkelig
opvarmning/nedkøling af fødevarer for perioden fra 2. januar
2015 til dags dato, ok.
Kontrolleret virksomhedens årlige revision af
egenkontrolprogram via skema 8 af 27. januar 2015. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse vedrørende blanket
valg og udfyldelse af blanketter. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om også at benytte blanket nummer 1, 2 og 3
fra Fødevarestyrelsens risikoanalyse for detail virksomheder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Mundtlig gennemgået
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virksomhedens procedurer og muligheder for oplysning om allergener i virksomhedens fødevarer. Ingen
anmærkninger.
Virksomheden er vejledt konkret om, ved skiltning eller i menukort at informerer virksomhedens kunder om, at
information om evt. allergener i virksomhedens u-emballerede fødevarer kan oplyses ved henvendelse til
personalet.


