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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer-
herunder temperaturer på køl/frost, gode arbejdsgange vedr.
optøning af fødevarer, opvarmning af fødevarer-
kernetemperatur på min. 75 grader, nedkølning af fødevarer
inden for 3 timer til under 10 grader, kassering af rester,
procedurer vedr. læsning/overholdelse af instruktioner og
holdbarheder af fødevarer samt håndvaskefaciliteter og
hånddesinfektionsmiddel. Vejledt virksomheden om risiko for
listeria ved brug af produkter/råvarer/ingredienser i
færdigvarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrol af rengøring af synlige flader i
køkken samt af inventar. Ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrol af vedligehold af synlige
flader i køkken samt af inventar. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for Listeria, samt alm.
risikoanalyse, egenkontrolprogram og stykvis dokumentation
vedr. varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkølning
for året 2015. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængt. Ok
Uddannelse i hygiejne: Kontrol af faglig udd/instruktion. Ok


