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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret, at der er
temperaturregulerede håndterings- og opbevaringsforhold af
tilstrækkelig kapacitet til, at fødevarer kan holdes ved en
passende temperatur, og indrettet således at temperaturen kan
overvåges og registreres. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for styring af holdbarhed på ketchup,
sennep og dressinger i anbrud. Virksomheden redegjorde
mundtlig herfor. Ok. Vejledt om mærkning med dato for
anbrud.
Kontrolleret, at redskaber, udstyr og inventar er
opbevaret/anbragt således, at dette og omgivelserne kan
rengøres på passende vis. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret, at fødevareaffald opbevares i egnede og lukkede
beholdere. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret godkendelse af desinfektionsmidler. De anvendte
desinfektionsservietter er godkendte. Vejledt konkret om
desinfektion af overflader, håndtag og greb m.m. efter endt
rengøring.
Adskillelse mellem fødevarer og rengøringmidler er
kontrolleret uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af gummilister og indvendige
flader i køle- og frostmøbler, isternmaskine samt under og bag
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udstyr og inventar i køkken er kontrolleret uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligehold af køle- og frostmøbler er kontrolleret uden anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om reglerne vedrørende visning af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden kan give kunderne oplysninger om ingredienser,
herunder allergene ingredienser på forlangende. Ok. Vejledt generelt om, at oplysningerne skal kunne gives
umiddelbart. Skilt om, at allergene ingredienser kan fås ved henvendelse til personale, er ophængt i
diskområdet under tilsynet.
Kontrolleret markedsføring af fødevarer. Følgende er kontrolleret: Vildledende mærkning, herunder anprisninger
om hjemmelavet og brug af rødspættefiléter. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret, at virksomhedens aktiviteter og vareudvalg er uændrede. Ingen anmærkninger.


