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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Stikprøvevis kontrolleret
opbevaringsforhold for fødevarer, opbevaringstemperaturer og
adskillelse af rå og tilberedte fødevarer samt faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder, ingen anmærkninger.
Kontrolleret håndetering af fødevarer på baggarund af
kundeklage og virksomheden har forklaret procedure for
håndtering ved tilberdning og salg, ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedure for tilberedning af pommes frites og
virksomheden oplyser, at de bruger anvisning for tilberedning
fra producenten af maskinen, som bruges ved stegning af
pommes frites, ingen anmærkninger. Vejledt konkret om
fødevarestyrelsens anbefalinger ved tilberedning af pommes
frites og udleveret en folder om korrekt tilberdning af pommes
frites for at minimere akrylamiddannelse.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret tilvirkningsområde,
diskområde, kølerum, frostrum, lagerrum og serveringslokale,
ingen anmærkninger. Fulgt op på forbrugerklage over dårlig
rengøring og virksomheden oplyser, at når det regner kan der
på grund mange menneske i serveringslokale være at gulvet
bliver beskidt og fedtet, men det er ikke daglig normal
standard, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret tilvirkningsområde,
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diskområde, kølerum, frostrum, lagerrum og serveringslokale, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for kontrol af varemodtagelse og
varmholdelse for perioden juli 2015 til d.d., ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse som tager højde for dannelse af akrylamid i fødevarer, ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Stkprøvevis kontrolleret mærkning og korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer, ingen
anmærkninger.


