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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
stegning af pommes frites.Virksomheden har forklaret at
temperaturen sænkes til 180 C, så det giver mindre mængde
akrylamid. Udleveret foto og vejledning om dannelse af
akrylamid,ingen anmærkninger.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder,ok. Kontrolleret at uemballeret slik er afskærmet fra
kunderne,ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokale,køleskab,frysere og frituresteger,ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse på
maskiner og udstyr i produktionskøkken,ok. Kontrolleret
vedligeholdelse af lokalerne,ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for dannelse af akrylamid
ved friturestegning af pommes frites.
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.


