
Birck's Chacutteri

 

Rytterknægten 2

6000  Kolding

0
15-12-2015 1
18-12-2014

1
11-07-2014

1
30-01-2014

1

1 
1 
 
1 
1 
1 
1 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 2

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
frysning af fisk til koldrøgning. OK
Vejledt om holdbarhed på koldrøgede produkter og vejledt om
hvornår en fødevare betragtes som stabiliseret mod vækst af
Listeria Monocytogenes.
Kontrolleret procedure for fremstilling af saltlage. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
tilvirkningsområde. OK
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis set dokumenteret
egenkontrol med varemodtagelse og nedkøling for 2015. OK
Set virksomhedens risikoanalyse. Vejledt om at risikoanalysen
suppleres med blanket 6 og 9.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Set eksempel på label til spegepølse
og kontrolleret varebetegnelse samt angivelse af holdbarhed
på køl. OK
Vejledt om regler for mærkning når et produkt pakkes på
anmodning og når et produkt er fremstillet, pakket og udbudt
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til salg i samme virksomhed.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


