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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer i køle- og frysefaciliteter, faciliteter til
hygiejnisk håndvask herunder, koldt og varmt rindende vand,
sæbe og aftørringspapir, adskillelse af fødevare i kølefaciliteter
således at diverse kontamineringer forebygges. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af overflader på
inventar (køleskab, fryser og opvaskemaskine), i lokaler hvor
der tilberedes fødevare samt salgsområde. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Produktionsområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set egenkontrolprogram og
frekvens for dokumentation af kontrol. Set stikprøvevis
dokumentation for varemodtagelse, temperaturkontrol af
køleindretninger og opvarmning for periode september 2015
frem til dags dato. Uden anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt om nye regler vedr.
oplysninger om allergene ingredienser i ikke færdigpakkede
fødevarer, dette kan gøres ved minimum at skilte med at



Danmarks Tekniske Museum, Cafe

 

Fabriksvej 25

3000  Helsingør

11680518

Kontrolrapport

side 2 af 2

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

04-02-2016

oplysningen kan fås på forespørgsel. Udleveret bilag 2 i mærkningsforordning nr. 1169/2011, listen over
allegerene ingredienser.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


