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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der
forefindes sæbe og aftørringspapir ved håndvask til hygiejnisk
vask og tørring af hænder uden anmærkninger. Kontrolleret
opbevaring, adskillelse samt emballering af fødevarer på
tørvarelager i køl og frost, stikprøvevis målt temperatur i køl og
frost samt i varmholdt sovs, overværet klargøring og anretning
af varm ret uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Tørvarelager, køkken med inventar, køle- og
frostanordninger samt opvaske afdeling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Tørvarelager, køkken med inventar, køle- og
frostanordninger samt opvaske afdeling.
Virksomhedens egenkontrol: Set egenkontrollens
gennemførelse, resultater og dokumentation for følgende
procedure: Varemodtagelse, opbevaringstemperaturer i køl og
frost samt ved opvarmning og nedkøling af fødevare fra januar
2015 til februar 2016 uden anmærkninger. Konkret vejledt om
en hyppighedsopsætning for dokumentation ved nedkøling af
fødevare. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.



Rehabiliteringscenter, Herning

 

Brændgårdvej 20 B

7400  Herning

29189919

Kontrolrapport

side 2 af 2

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

11-02-2016

Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af diverse mejeri produkter vi
køleskabe, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


