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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

35 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: generel opbevaring og adskillelse imellem
fødevarer, målt køletemperaturer, faciliteter til hygiejnisk
håndvask og et passende antal vaske. Gennemgået luning, ikke
varmbehandling til over 75. grader, af stegt og nedkølet kød
eks. kalkunbryst, som modtages spiseklart fra hovedkøkken, ok.
Vejledt om brug af håndsprit og henvist til FVST retningslinjer
for hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: visuel rengøringskontrol af køkken med udstyr,
skabe, skuffer og køleskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligehold af bordflade, indstikstermometer
og forebyggende skadedyrssikring mod ude-område.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for udført kontrol af:
køleopbevaring og opvarmning, stikprøvevis fra oktober 2015
til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning, ok.
Godkendelser m.v.: FVST har registreret oplysninger for
fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1/1-2017. Når den nye
frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret.


