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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne. Følgende kontrolemner
er kontrolleret: Forholdsregler ved sygdom eller bærere af
sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande. Ingen anmærkninger. Vejledt
generelt om krav til procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder
1) at man ikke må arbejde med fødevarer, når man lider af en
sygdom f.eks. Roskildesyge, der kan overføres til fødevarer og
derved give anledning til fødevarebåren sygdom hos
forbrugerne,
2) at man ikke bør håndtere fødevarer i mindst 2 døgn efter
symptomophør,
3) at man skal være særligt opmærksom på håndhygiejne, når
man har plejet børn/bekendte med opkast/diarré.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: I forbindelse
med sygdomsudbrud blandt personale og beboere er
virksomhedens procedurer for håndtering af fødevarer
gennemgået.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Set fejlrapport vedr. sygdom blandt personale og beboere.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse/egenkontrolprogram for håndtering af blandt andet virus. Ingen
anmærkninger. Vejledt generelt om, at virksomhedens risikoanalyse skal omfatte risiko for fødevarebårne
sygdomme, herunder Roskildesyge, ved overførsel af smitte fra personale til fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret medarbejdernes viden om personlig hygiejne, herunder om smitteveje for
fødevarebårne sygdomme. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på salat. Virksomheden kan dokumentere hvorfra den har
fået leveret Lollo Biondo salat. Ingen anmærkninger.


