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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne.
Følgende kontrolemner er kontrolleret: Forholdsregler ved
sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Ingen anmærkninger.
Kontrolleret håndtering af fødevarer under produktion,
herunder opbevaringstemperatur, tildækning og adskillelse.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler; køkken
samt lager, udstyr og inventar. Ingen anmærkninger. Blæsere i
kølerum fremstod støvede. Forholdet er d.d. vurderet som en
bagatelagtig overtrædelse, da resten af virksomheden fremstår
rengjort. Konkret vejledt om øget frekvens for rengøring af
blæsere.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret lokaler; køkken samt
lager, udstyr og inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
opbevaringstemperatur, opvarmning samt modtagerkontrol fra
sidste kontrolbesøg til d.d. Ingen anmærkninger.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder HACCP-plan. Samt
virksomhedens risikoanalyse for Novo virus.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret medarbejdernes viden om personlig hygiejne, herunder om smitteveje for
fødevarebårne sygdomme. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om krav til medarbejdernes viden om både direkte og indirekte smittekilder til fødevarebårne
sygdomme, herunder Roskildesyge.
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning med oplysninger om allergener. Ingen anmærkninger.


