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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer der skal opbevares på køl eller frost,
målt temperatur 3,2 ,4,5 samt -20 i fryser,
endvidere er stikprøvevis kontrolleret for håndtering af
fødevarerne i salgssituationen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring af produktionsområde, samt
maskiner og redskaber, beholdere, montre, udsugning mm.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden har risikoanalyse, beskrivende
egenkontrol samt dokumentation for udført egenkontrol i
perioden fra sidste tilsyn til d/d..
på følgende områder,: modtagekontrol, kontrol af tilstrækkelig
opvarmning, kontrol af opbevaringstemperaturer køl / fros
varmholdt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Virksomheden har ophængt
sin kontrolrapport korrekt.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret
oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1.
januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil
virksomheden blive orienteret herom.


