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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der findes
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. OK.
Kontrolleret opbevaringstemperatur i 1 køler og 1 fryser uden
anmærkninger. Gennemgået procedurer for nedkøling af
fødevarer samt procedurer for tilbagetrækninger. Ingen
anmærknninger. Kontrolleret procedurer for afhentning af
fødevarer uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af hylder,
indersider og kontaktflader på 2 køleskabe uden
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at virksomheden har et
funktionelt termometer til temperaturkontrol i forbindelse
med varmbehandling og nedkøling. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret omkring procedurer for kalibrering af
termometer. OK. Vejledt generelt omkring udarbejdelse af
vedligeholdelsesplan, når det konstateres, at der er behov for
vedligehold.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og dokumentation i forhold til
opbevaringstemperaturer, varemodtagelse, varmbehandling og
nedkøling for 2016. Ingen anmærkninger. Kontrolleret at
virksomheden har udarbejdet skriftlig risikoanalyse på alle
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relevante områder. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har tilstrækkelige procedurer der sikrer at alle
medarbejdere er tilstrækkeligt instrueret i forhold til de aktiviteter de foretager sig. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden har opsat skiltning af at oplysninger om allergener kan
fåes ved henvendelse hos personalet. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


