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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Losning af fisk. Isning af fisk. Temperatur i
kølerum under 2 grader C. Virksomheden har redegjort for
organoleptisk kontrol og parasitkontrol af fisk. Der anvendes
ikke desinfektionsmidler. Adskillelse af plastemballage og
kemikalier mm. Opbevaring af arbejdstøj. Procedurer for
personlig hygiejne.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Kølerum, kemikalierum, blå og grøn hal. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse og skadedyrssikring af
virksomhedens lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Der anvendes branchekode, og der er ikke
udpeget nogen kritiske kontrolpunkter. Set dokumentation for
kølerumstemperaturer januar til maj 2016.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Visning af kontrolrapporter
på egen hjemmeside kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Oplæring af medarbejdere.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Sprobarhed på et parti rødspætter tilbage til
leverandør og frem til aftager.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg:
Ingen anmærkninger.
Varestandarder: Kontrolleret vedrørende fiskehandelsnavne
m.v. (handelsbetegnelse, produktionsmetode og
fangstområde). Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Dokumentation for fødevarekontaktmaterialer
kontrolleret. Ingen anmærkninger.


