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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer og håndtering af rester, ok. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølerum og fryserum, ok. Kontrolleret
procedurer for håndtering og adskillelse af jordforurenede
grøntsager, ok. Der er mundtligt redegjort herfor.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret friturer, ovne, emfang,
kølerum og inventar generelt, ok. Der er mundtligt redegjort
for rengøring af friturer og skift af olie heri, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: kanter på bordplade ved friturer,
som er beskrevet på sidste kontrolrapport, er endnu ikke
inddækket. Ansvarlig vil hurtigst mulig få udbedret, ok.
Kontrolleret lokale som påtænkes indrettet til anretter køkken,
ok. Vejledt konkret om at loftet skal fremstå glat og vaskbart.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
gennemført kontrol af varemodtagelse, opbevaringstemperatur
og varmebehandling, i perioden fra oktober 2015 til dags dato,
ok. I april 2016 er dokumentationen fundet uregelmæssigt.
Ansvarlig er opmærksom og vil indfører fast ugedag for
dokumentation, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret uddannelsesforhold for to
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medarbejdere. Det oplyses at der påtænkes hygiejnekursus til en medarbejder og at de to medarbejdere iøvrigt
altid arbejder under vejledning og intern instruks.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


