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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Virksomheden har gennemgået mundtligt, hvordan de
håndterer samt styrer buffetmad fra anden virksomhed til
kursister. Konkret vejledt om skriftlig information fra anden
virksomhed om sidste temperaturmålings tidspunkt før maden
transporteres.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køleskab, opvasker samt overflader, hvorpå der
håndteres fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontaktbærende overflader, opvasker samt
køleskab.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for temperaturkontrol ved
opbevaring fra november 2015 til dags dato. Der forekommer
dage, hvor der ingen registering har været. Dette skyldes ingen
aktivitet eller blot manglende notering. Følgende er vurderet
som en bagatelagtig overtrædelse grundet køkkenets lave
aktivitetsniveau. Virksomheden er konkret vejledt om
løsningsmuligheder vedrørende dette.
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Virksomheden har udprintet eksempel på egenkontrolsprogram fra FVST's hjemmeside. Vejledt om at udarbejde
risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Virksomheden skilter med at oplysninger om allergene ingredienser kan fås ved
forespørgsel.


