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50 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevarer i køleinventar. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Gennemgået procedure for håndterning af buffet herunder tag
bestik.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Gulv, overflader samt inventar i køkken, barområde, buffet
samt indvendige flader i isterningmaskine. Ingen
anmærkninger. Vejledt om rengøring indvendige flader i
køleskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionslokale samt barområde. Ingen
anmærkninger. Konkret vejledt om vedligeholdelse af plade
ved vask.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for kontrol af temperatur
ved varemodtagelse, opbevaring og opvarmning stikprøvevis
fra 1.januar 2016 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den
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nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


