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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Temperatur på køl og frost. Opbevaring og adskillelse af
fødevarer under fremstilling af frokost. Der var sæbe og
engangspapir, koldt og varmt vand ved håndvask i køkken.
Kontrolleret mundtlig procedure for håndtering af buffet. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken, serveringsområde, 2 opvaskafsnit, køle- og
frostrum, lagre og personaletoilet. Virksomheden er konkret
vejledt om at øge frekvens for rengøring af ventilationsgitre på
loft over serveringsområde, samt på gulvkant bagved
opvaskemaskine i opvaskafsnit ved køkken. Vejledt også om, at
fastsætte frekvens for rengøring af gulv på drikkevarers lager.
Virksomhed oplyser, at gulv vaskes ca. 2 gange om året. Disse
mangler vurderes som en bagatelagtig overtrædelse ved dette
tilsyn. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af dør i
kælder, der anvendes til varemodtagelse. Virksomhed har sat
fejeliste langs dør. Fejeliste er dog ikke lange nok, da der stadig
kan ses en lille åbning på ca. 1,5 cm. Virksomhed oplyser, at
man ordne det straks. Kontrolleret vedligeholdelse af lager til
drikkevarer, samt 2 opvaskafsnit. Der er enkelte fliser på gulv
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bagved opvaskemaskine i opvaskeafsnit ved køkken, der er gået i stykker . Vejledt om vedligeholdelse hertil.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Stikprøvevis dokumentation for opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling i 2016. Set virksomhedens skriftlig risiko analyse vedr. personlig hygiejne, herunder
ang. smittebårne sygdomme. Henvist til Fødevarestyrelsens hjemmeside til evt. flere information om emne.
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens procedure for at informere forbruger om evt. allergene
ingredienser i fødevarer. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger. Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1.
januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


