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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Adskillelse af fødevarer
under produktion, opbevaringstemperatur, adskillelse,
overdækning i kølerum og øvrige køleinventar, temperatur på
-25.0 grader C målt i fryser til indfrysning af fersk fisk samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af produktions -og
opvaskeområde, sushiproduktionsområde, herunder rengøring
af driftsinventar samt kølerum i kælder. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Der er stikprøvevis set udført
dokumentation for virksomhedens kritiske kontrolpunkter,
herunder modtagerkontrol, køleopbevaring, opvarmning,
nedkøling samt indfrysning af fersk fisk, fra forrige
kontrolbesøg frem til den 1. juni 2016.
Der er vejledt konkret om dokumentationsfrekvens. Dette er
vurderet som værende bagatelagtigt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret
oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1.
januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil
virksomheden blive orienteret herom.


