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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk opbevaring af letfordærvelige
fødevarer i kølerum, herunder opbevaringstemperaturer.
Opbevaring af fødevarer i fryserum og tørvarelager. Hygiejniske
faciliteter til vask af hænder. Procedurer for varmebehandling
og lejlighedsvis nedkøling samt brug af lange tag-redskaber ved
buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af vægge, gulve og lofter i alle
tilvirkningsområder, opvaskeområde, kølerum og lager.
Rengøring af inventar (kølerum, emfang, ovne, røremaskine og
bordflader).
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af vægge, gulve og lofter i
tilvirknings- og opvaskeområde samt vedligeholdelse af
ovennævnte inventar. Sikring af indgange mod indtrængen af
skadedyr samt brug af fluenet for vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation siden sæsonstart den
19-04-2016 for kontrol af varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer og varmebehandling. Virksomheden
oplyser, at den kun lejlighedsvist foretager nedkøling af
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varmebehandlede fødevarer. Vejledt konkret om at dokumentere kontrol af nedkøling, når der er tale om større
portioner.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret medarbejdernes viden om personlig hygiejne, herunder om smitteveje for
fødevarebårne sygdomme. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret cvr-nummer og at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter. Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


