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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i fryseskab.
Følgende er konstateret: Virksomheden bruger håndklæde til
tørring af hænder, dette vurderes som en bagatelagtig
overtrædelse da der er meget lidt aktivitet og meget
begrænset tilberedning af mad. Vejledt konkret om opsætning
af papirsholder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken herunder
fryser og borde. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkninger:
køkken, borde og inventar. Vejledt konkret om skadedyrssikring
af vinduer hvis disse ønskes åbent.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: egenkontrolprogram samt udført
dokumentation på områderne varemodtagelse og
opbevaringstemperaturer fra januar 2016 til d.d. Vejledt
konkret om at fastsætte frekvensen i egenkontrolprogrammet
for dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på Cowboy
toast, uden anmærkninger. Vejledt konkret om at have
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fakture/bon liggende i virksomheden.
Vejledt om regler vedrørende information om allergener, herunder at virksomheden som minimum skal skilte
med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


