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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende punkter er
kontrolleret uden anmærkninger: OPbevaring af fødevarer på
køl. Opbevaring af fødevarer på buffet, herunder tidsstyring,
hensigtsmæssige tag-ting, overvågning og kassation af rester.
Procedure for rengøring og desinfektion af pålægsmaskine og
indstikstermometer. Procedure for skylning af salat. Vejledt
konkret om at det skal fremgå af emballage/faktaark at
desinfektionsmiddel er godkendt til anvendelse i
fødevarevirksomheder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken og
kantinerum inkl. inventar, udstyr, redskaber og maskiner uden
anmærkninger. Vejledt konkret om at f.eks. plastikbøtter er helt
tørre før stabling
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken og kantinerum inkl. inventar, udstyr og redskaber uden
anmærkninger. Kontrolleret at køkkenet råder over
velfungerende indstikstermometer til kontrol af opvarmning af
fødevarer: ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret køkkenets
dokumentation for udført kontrol af opbevaring og opvarmning
i perioden fra 28-10-15 uden anmærkninger. Det oplyses at
køkkenansvarlig dagligt afhenter de nedkølede fødevarer i
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Snapsetingets kølebokse. Ingen anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt konkret om ved skiltning at gøre opmærksom på at oplysning om allergener
kan gives ved henvendelse
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


