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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret stikprøvevis
opbevaringstemperatur i køleenheder samt faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Vejledt om at finde anden
placering til glasstativer som ved tilsyn var placeret foran
håndvasken.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret
mundlig procedure for indsamlig og risikovuredering af
svampe, skovsyre, ramsløg og strandkvæller. Virksomheden
oplyser at de indsamler kun 2 slags svampe som de kender (karl
johan og kantareller). Folder "Ka' de spises" er udleveret.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret vedligeholdelse køleskabe.
Følgende er konstateret: Vinduer står åbne under produktion
uden skadedyrssikring. Virksomheden får forholdet bragt i
orden. Det vurderes som en bagatelagtig overtrædelse. Konkret
vejledt om at opsætning af insektnet for vinduet samt dør er en
mulighed.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse omfatter risikovurdering for brug af planter og
svampe indsamlet i naturen. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
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kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Ydet generel vejledning om novel food.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer kontrolleret. Ingen
anmærkninger. Vejledt om datablad på anvendte plastbøtter.


