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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og
temperaturkontrol af fødevarer på køl. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask og aftørring. Gennemgået procedure for kogen af
pomme frites. Der opbevares fødevarer i kælder, hvor der ikke
er vaskbare vægge, gulve og loft. Generel og konkret vejledning
omkring opbevaring af fødevarer i rum i forlængelse af køkken.
Forholdet betragtes som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køleskabe, fryser, køkkenområde,
personale,- og kundetoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkkenlokale, køleskabe
fryser, samt toiletter. Der er begyndende afskalning af rund
bordkant i køkkenet, samt en del rim i fryseskab, hvilket kan
skyldes af ældre oprindelse. Forholdet betragtes som en
bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for udført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, samt opvarmning og
nedkøling af fødevarer for perrioden marts 2016 og frem til
d.d. Der foreligge ikke risikoanalyser som er dækkende for
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virksomhedes aktiviteter. Generel vejledning omkring revision af risikoanalyser så de er dækkende for
aktiviteterne i virksomheden. Forholdet betragtes som en bagatelagtig overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


