
Madam Blå

 

 

Oldvejen 25

4300  Holbæk

13978298

0
02-08-2016 1
03-07-2014

1
19-07-2012

1
14-09-2010

1
1 
1 
1 
1 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i køl, frost og udsalgsdiske.
Opbevaring og adskillelse af råvarer og tilvirkede fødevarer på
køl. Antal vaske i forhold til produktion, herunder håndvask
med sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Køkken med inventar, opvask, lager og spiselokale med
salgsdiske. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken, opvask, lager og spiselokale. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan. Set dokumentation for udført kontrol af
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og
opvarmning/nedkøling siden 1-4-2016 og til dato.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den
nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret
herom.
Vejledt om skiltning i forbindelse med oplysning om allergener i
ikke færdigpakkede fødevarer.


