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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
temperatur i køleskabe, set buffetfremstilling, OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken og
inventar, OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken og inventar, OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrolprogram
og risikoanalyse og dokumentation for opbevaringstemperatur,
varmebehandling og nedkøling stikprøvevis siden sidste
kontrolbesøg, OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret, OK.
Mærkning og information: Vejledt om opsætning af skilt mht.
at allergener kan oplyses af køkkenpersonalet, i det dette er et
krav i mærkningsforordningen.

Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den
nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret
herom.


