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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret orden, opdeling
samt temperature i kølemøbler i køkken og lager. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af blæser i
kølerum, køkken samt opvaskeafdeling, generelt vejledt om at
sikre at gulvet under opvask bliver rengjort helt til væg. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrsikring af
køkken og eksterne lager, virksomheden har fremlagt
procedure for skadedyrskontrol ved ekstern firma. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaringstemperature samt opvarmning/nedkøling for
perioden 2016. Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om at notere holdbarheds bedømmelse på vare
der opbevares efter producentens angivne holdbarhed. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne, den
ansvarlige er uddannet kok, drøftet muligheden for selv at
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instruere nye medarbejder til de arbejdsopgaver der udføres, fremfor at sende på ekstern hygiejne kursus. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


