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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevare. målt
opbevaringstemperatur i køle og fryserum og salgsdiske. Der er
skeer og engangshandsker ved ta´selv slik. Sæbe og
aftørringspapir ved håndvask i bake off og lager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Butik, båke off, lager, køle/fryserum samt, køle
og frysediske.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Butik, båke off, lager, køle/fryserum samt, køle
og frysediske.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egnekontrolprogram ,
risiko-analyse, samt dokumentation for udfør
temperaturkontrol ved modtagelse og opbevaring, samt
dokumentation for tilbagekaldelse af produkter for perioden
april 2016 til dags dato.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af Fersk kød og kødpålæg med
angivelse af sidste anvendelse dato, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


