
SANDERUM BOLDKLUB

 

 

Holkebjergvej 45

5250  Odense SV

74669417

0
19-09-2016 1
20-11-2014

1
30-10-2012

1
08-06-2010

1
1 
1 
 

1 
1 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

55 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrollert håndtering og
produktion af salat til brug i burger boller. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om regler for opsætning af håndvaske,
tilberedningsvaske samt opvaskevask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
køkken lager salgsområde, herunder gulve vægge og
produktions udstyr. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: varemodtagelse, opbevaringstemperatur
varmebehandling, varmholdelse, for perioden jan til sep 2016.
Ingen anmærkninger.
Virksomheden oplyser de sjældent nedkøler, men mangler at
dokumenterer det, forholdet betragtes som værende
bagatelagtig.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende
information om allergener, herunder at virksomheden som
minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på
forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret
oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1.
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januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


