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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, opbevaring og temperatur i kølerum, procedure og
tidsstyring for servering på buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Visuel rengøringskontrol af emfang,
stikprøvevis under inventar i køkken, procedure for
desinficering af afløb.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for norovirus.
Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation
for 1.september 2016 til og med dags dato for opbevaring samt
modtagerkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Vejledt om
ny findsmiley.dk.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Allergeneinfomation.
Godkendelser m.v.: Virksomheden oplyser, at den ikke
samhandler fødevarer længere, registering er fjernet d.d.
Ydet generel vejledning om registering hos fødevarestyrelsen
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hvis aktiviteten genoptages.


