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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings temperaturer i køle og fryse
inventar, adskillelse og tildækning af fødevare på køl, faciliteter
til hygiejnisk vask og aftørring af hænder, gennemgået
mundtlige procedure for tidstyring samt set funktionelt
termometer og ph-meter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: køkken og produktions område herunder gulv,
vægge, hylder, opvaskemaskine samt køle og fryse inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: køkken og produktions områder herunder
gulve, vægge, bord overflader samt gummilister i køle inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set skriftlig dokumentation for varetagelse,
opbevaring , opvarmnings temperaturer, indfrysning af fisk
samt på målinger, for perioden d. 1 januar 2016 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgene er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allgener kan fås på forespørgsel.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
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fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive
orienteret herom.


