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Virksomheden har dags dato ikke produktion.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Faciliteter til hygiejnisk håndvask, procedure for afstilkning,
procedure for gæring, procedure for måling af syre indhold,
desinfektions middel er godkendt. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Vineri herunder produktbærende overflader samt pumper og
øvrig opbevaring . Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vineri herunder produktbærende overflader
samt gulv, vægge, loft samt skadedyrssikring.
Virksomheden opbevarer flasker i garage. Flasker er beskyttet
af udenoms emballage. Dette vurderes som en bagatelagtig
overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har udarbejdet et
egenkontrolprogram samt en risikoanalyse, krav til ud og
indgangs bog samt vinjournaler, risikoanalysen vurderes ikke
helt fyldestgørende for virksomheden aktivister. Vejledt
konkret om af tage kontakt til eventuel brancheorganisation.
Vurderes som en bagatelagtigst overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af



Tuemosegård Vin

 

 

Broksøvej 80

4690  Haslev

14502106

Kontrolrapport

side 2 af 2

26-09-2016

kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt konkret om generelle regler for mærkning af vin samt regler for frivillig
supplerende frivillig mærkning. Vejledt om at indhente information i mærknings vejledning samt varestandarter
for vin.
Vejledt om krav til eventuel mærkning med sort og årgang.
Godkendelser m.v.: Virksomheden har fået tildelt endelig branche: Detailforretninger med behandling, øvrige,
branchenummer 47.29.00.C. Antallet af ordinære kontrolbesøg pr. år er på nuværende tidspunkt 1.
Varestandarder: Vejledt konkret om krav til anmeldelse af chaptalicering samt regler for sukker regnskab.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Blå beholdere samt store slanger i gæringsrum er
godkendt til fødevarekontakt.
Vejledt om krav til overestemmelse erklæring på øvrigt udstyr.
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring,
sporbarhed, anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt væsentligt
ændrede aktiviteter.


