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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk håndvask. Målt temperatur i køleindretninger.
Kølerum og lager. Gennemgået analyseresultater fra
drikkevand/tanke som kommer fra Sverige. Kontrolleret
opvaskeområde, Varmt køkken. isternings maskiner.
Gennemgået procedere for opvarmning af kød og hele
kødstykker. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af udstyr og
inventar i køkkenet, kølerum, opvaskeområde samt lager. Ingen
anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden har fået nyt
gulvbelægning i kølerum, fryserum og lager. Ingen
anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Set udført dokumentation for
opbevaringstemperatur, varmholdelse og opvarmning for
perioden august og sep. 2016. Ingen anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Registrering for importaktiviteter. Virksomheden udfører modtager registrerer. De modtager
fødevare fra Sverige


