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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i kølerum og frysere,
adskillelse mellem forskellige fødevaretyper i kølerum,
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Virksomheden har redegjort
for procedurer for indkøb af fødevarer og levering af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionslokale, lagerfaciliteter og
vareområde med inventar, her under gulve langs kanter og
under inventar, reoler i produktionområdet og kølerum,
emfang og produktionsudstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for kontrol af varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling for dette
år til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden for procedurer for oplysninger
om allergener på forespørgsel. Vejledt om skiltning med
information om allergener.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt CVR-nummer. OK.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
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fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive
orienteret herom.


