Kontrolrapport

Virksomhed M/F Prins Richard Buffet All

Inclusive

Restaurant
Adresse Feergestationsvej 5
Postnr/By 4970 Rgdby
CVR-nr. 18424649
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Denne kontrol, dato

05-10-2016

Tidligere kontrol
Dato 12-11-2015

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

L e O = =Y

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 (© Pabudeller forbud

4 ®  Badeforlaeg, politianmeldelse,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne

] Anden kontrol

Dato 04-11-2014

Dato 26-11-2013

©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmeaerkninger: Opbevaring, adskillelse og

temperaturmaling af kgle/frysevarer.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Seebe og papir

ved handvask.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger:Renggring af kgkkeninventar, buffetomradet og

opvaskeomradet.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Vedligeholdelse af buffetomradet,

tilvirkningsomradet og opvaskeomradet.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Fremvist

brugebare termometer til maling af kele/frysevarer og til

maling af varmeholdige fgdevarer.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Fremvist egenkontrol pa varemodtagelse,

temperaturmaling af kgle/frysevarer og temperaturmaling af
varmeholdige fedevarer fra august 2016 og frem til d.d.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Ophaengning af

kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmaeerkninger.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler

fedevarer, er behgrigt uddannet i fadevarehygiejne. Ingen

Miljg- og Feadevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed M/F Prins Richard Buffet All

Inclusive

Restaurant

Adresse Feergestationsvej 5
Postnr/By 4970 Rgdby
CVR-nr. 18424649

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

anmarkninger.

Maerkning og information: Virksomheden skilter med regler vedrgrende information om allergener, at

oplysninger kan fas pa forespgrgsel.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er daekkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen

anmaerkninger

Fedevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastszettelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.

Nar den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.
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