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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringsforhold for kølede fisk i
køleskab og på is i kasser og af levende fisk i rent fjordvand.
Kontrolleret faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af hænder,
Ok. Ydet konkret vejledning om, at fartøjet er godkendt som en
fødevarevirksomhed, og at der derfor ikke bør ryges på fartøjet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende:
Pauner, sliske, garnhaler og af vask til skylning af flåede fisk.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af pauner.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens temperaturdokumentation for
køleopbevaring af ferske fiskevarer fra 6. marts 2016 til den 28.
september 2016. Virksomheden har fortalt omkring gode
arbejdsgange for opbevaring af levende skrubber i tønde med
cirkulation og vandudskiftning, Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed
på fiskevarer. Der sælges udelukkende fisk af egen fangst fra
fartøjet, Ok.
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Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg i henhold til information og godkendelse: Ingen
anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af plastmaterialer bestemt til kontakt med
fødevarer. Ingen anmærkninger


