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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mulighed for hygiejnisk håndvask alle
produktions steder, adskillelse, holdbarhedsmærkning
herunder kl. på hakket oksekød, metode for hygiejnisk
produktions flow, opbevaringstemperaturer i alle køle og frost
faciliteter, metoder for langtidsstegning, sensorisk kontrol af
hakket kød og grønt. Virksomheden har mundligt redegjort for
håndtering af olie.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken med kølebord, gulv, redskaber, udstyr
og maskiner.
Produktionskøkken herunder gulve, vægge, redskaber,
maskiner, loft, kølerum, hylder, afløb. Fremstår renholdt
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Lager, kælder og produktionskøkken fremstår
vedligeholdt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ved stikprøve er kontrolleret skiltning for
oplysning om stegemetode for burger herunder at kunden har
mulighed for at få burger gennemstegt. Ingen anmærkninger


