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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret godkendelse af
desinfektionsmidler. De anvendte desinfektionsmidler er
godkendte. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mulighed for
hygiejnisk håndvask ved produktion og personaletoilet. Adgang
til opvaske faciliteter. Adskillelse på lager og ved produktion.
Opbevaringstemperaturer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret
udenanmærkninger: 3 lagerrum med inventar, redskaber, køle
og frost skabe fremstår renholdt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Inventar og udstyr.
Kontrolleret skadedyrsikring. Følgende er konstateret: Alle
gulvafløb i garage er ikke rotte sikret , virksomheden har D. D.
mundligt oplyst at der igangsættes opsætning af rottespærre.
Forholdet vurderes som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
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er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen anmærkninger
Kontrolleret adresse. Følgende er konstateret: Virksomheden har byttet om på garage og vogn. Forholdet
vurderes som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomheden har fået tildelt endelig branche: Servering: Restauranter, mv. - begrænset, branchenummer
56.10.00.B. Antallet af ordinære kontrolbesøg pr. år er på nuværende tidspunkt 1.


