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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring,
håndtering af hakket kød til tatar og hygiejnisk adskillelse af
fødevarer i køleskabe og frysere. Faciliteter til hygiejnisk vask
og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkkenets, lagerets og bares
maskiner, overflader, gulve og inventar uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
overflader og inventar i køkken, baren og opvaskeområde uden
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling i perioden fra sidste
kontrol til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Mærkning og information: Konkret
vejledt om skiltning der oplyser om allergener. Forholdet er
vurderet under bagatelgrænsen, da skiltet endnu ikke var sat
op.


