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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden
kølekrav samt opbevaringstemperatur i køleenheder i køkken
og i fryser i cafeen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken, herunder mikroovn,
hylder og rullebord.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol på områderne:
opbevaringstemperatur, opvarmning og varmholdelse for
perioden juni 2016 til d.d. OK. Kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse. Følgende er konstateret: Virksomheden har
ikke dokumenteret varemodtagelses temperatur siden juni
måned, hvor de overgik til elektronisk egenkontrol (E-smiley).
Forholdet vurderes som en bagatelagtig overtrædelse, da der
er tale om en misforståelse fra produktionskøkkenet af.
Virksomheden oplyser at E-smiley er kontaktet og at
varemodtagelsen bliver indskrevet i dokumentationsskemaet
med det samme.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
egenkontrolprogram samt risikoanalyse for opvarmning og
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varmholdelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


