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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der findes
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. OK. Vejledt
generelt om at der til enhver tid skal være en vask tilgængelig,
som kun anvendes til vask af hænder. Der opbevares ingen
fødevarer i køkkenet uden tilsynet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køleskuffer, under
inventar og område til opvask. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret den generelle
vedligeholdelsesmæssige stand i virksomheden uden
anmærkninger. Vejledt generelt omkring udfyldelse af huller i
vægge. Dette vurderes under bagatelgrænsen.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og dokumentation i forhold til
opbevaringstemperaturer for perioden maj-oktober 2016. OK.
Vejledt generelt omkring overholdelse af de fastsatte
frekvenser for dokumentationen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret
oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1.
januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil
virksomheden blive orienteret herom.


