
Områdecenter Vibedal -

Modtagekøkken

 

Vibedalvej 1

7700  Thisted

29189560

0
25-10-2016 1
07-05-2015

1
23-05-2013

1
03-02-2011

1
1 
1 
1 
1 
1 
 
 
1 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleskabe,
procedurer for modtagelse og håndtering af kolde/varme
retter, at der er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, kontrolleret personaletoilet. Vejledt konkret om
reglerne for forrum og personaletoilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionslokale, lager og personaletoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
termometer til temperaturmålinger er egnet til formålet. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Dokumentation for udført kontrol af temperaturkontrol,
modtagerkontrol af varmholdte retter, kolde retter og
varemodtagelse for perioden juni 2016 til dags dato. Ok. Set
virksomhedens risikoanalyse vedrørende modtagerkontrol. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens registrering er
dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ok. Fødevarestyrelsen
har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af
kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens
bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


