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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Det indskærpes, at
letfordærvelige køleopbevarede fødevarer maksimalt må
opbevares ved 5°C (fersk fisk 0-2°C). Følgende er konstateret: Et
køleskab med mælk, piskefløde og juicer blev målt med
lufttermometer til 8,6°C. Virksomheden havde ingen
bemærkninger. Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende
kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Det indskærpes, at håndvaskene skal være forsynet med
rindende varmt og koldt vand og faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænderne. Følgende er konstateret: Bar på 1. sal
havde ingen håndvask eller anden form for rindende vand.
Virksomheden havde ingen bemærkninger. Indskærpelse
medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan
påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Det indskærpes, at der ikke må være direkte adgang fra
toiletterne til lokale, hvor der håndteres fødevarer. Følgende er
konstateret: Toilet på 1. sal havde ingen dobbeltdør til baren.
Virksomheden havde ingen bemærkninger. Indskærpelse
medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan
påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring, håndtering og
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hygiejnisk adskillelse af fødevarer i køleskabe og ismaskine i stueplan. Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Konkret vejledt om at have papirhåndklæder ved håndvaskene.
Hygiejne: Rengøring: Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal holdes rene og i god stand.
Følgende er konstateret: Opvaske/lagerlokale var mangelfuldt rengjort omkring opvaskemaskinen og på vægge.
Virksomheden havde ingen bemærkninger. Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen
kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden. Konkret vejledt om opbevaring af tomme flasker, så de ikke
tiltrækker bananfluer.
Kontrolleret barennes overflader, gulve, vægge og inventar uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret barens overflader, gulve, vægge og inventar uden anmærkninger.
Konkret vejledt om overfladebehandling af ubehandlede gipsvægge samt om udbedring af loft i
opvaskeområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
egenkontrol og stikprøvevis dokumentation for modtagekontrol og opbevaring, opvarmning i perioden august til
d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Vejledt generelt om reglerne vedr. visning af kontrolrapporter på egen
hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Virksomheden har fået tildelt endelig branche: Servering: Restauranter, mv. - begrænset,
branchenummer 56.10.00.B. Antallet af ordinære kontrolbesøg pr. år er på nuværende tidspunkt 1.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


