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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder,ok. Kontrolleret
procedurer for fremstilling af varm mad,ok. Kontrolleret
adskillelse af fødevarer i køleskab,ok. Kontrolleret
temperaturen i køleskabet,ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkkenområdet
incl. udstyr og inventar,ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkkenområdet,ok. Vejledt konkret om etablering af håndvask i
køkkenet. Virksomheden har en vask i køkkenet i dag.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
varemodtagelse, opbevaringstemperaturen og
opvarmningskontrol,ok. Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse. Virksomheden benytter blanketter fra
Fødevarestyrelsens hjemmeside. Vurderet at relevante
blanketter er udfyldt,ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den
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nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


